
	
B U F F É  2 0 2 5  

 

S V E N S K  B U F F É  
Tunnbrödsstubbe med Skagenröra på handskalade räkor 

Gubbröra på kavring 
Västerbottenpaj med stenbitsrom 
Kall inkokt lax med dillmajonnäs 

Tjälknöl med murkelsås (att värma) 
Krämig potatissallad med örter, lök och kapris 

Blandsallad med tomater, rödlök, avocado, svensk kallpressad rapsolja och kryddor 
 

3 9 5 : -  
 

A M E R I K A N S K  B U F F É  
Minisliders 

Minikrabbkakor med lime- & chilidip 
Glacerade baby back ribs (att värma) 

Sotad lax 
Potatoskins (att värma) 

Caesarsallad 
Bbqsås 

Coleslaw 
 

3 2 5 : -  
 

M E D E L H A V S B U F F É  
Minifajitas med svensk kyckling 

Minipizzor med italiensk salami (att värma) 
Serranoskinka och melon 

Marinerade oliver 
Marinerade kronärtskockshjärtan 

Kyckling diablo (att värma) 
Calamari frites med aioli (att värma) 

Saltbakad potatis mojo rojo (att värma) 
Marinerad sallad med kronärtskockshjärtan, sparris, spenat, rödlök och oliver 

Foccacia 
 

3 6 5 : -  
 

S A L L A D S B U F F É  2 . 0  
	

Sötpotatissallad med ostronskivling, kål & koriandermajonnäs 
Råstekt broccoli med vitlök & chili 

Blomkålsris med fräst shiitake, spenat, korianderslungad majs & sötstark soyadressing 
Bakad spetskål med parmesan & örtolja 

Blandade betor med hallonvinägrett & rostat bovete 
Lökfrästa haricots verts 

Marinerad champinjonsallad med soya, chili & vitlök 
Halloumi 

Kycklinglårfilé 
Rödbetshummus med basilika 

	

3 4 5 : -   



	
D E S S E R T  + 5 5 : -  

Limoncellopannacotta 
Choklad- eller vaniljpannacotta med marinerade bär 

Dadelbrownie med vispgrädde 
 

Ö V R I G T  P R I S E X E M P E L  
	

Porslin, glas, bestick .................................................................................................. från 8:- st. 
Linnedukar ..................................................................................................................... från 80:- 
Linneservetter ...................................................................................................................... 20:- 
Ballongpelare .................................................................................................................. 1 275:- 
Organisk ballonggirlang .............................................................................................. från 875:- 
Fruktpalm ............................................................................................................... från 45:- p.p. 
Bokstäver, siffror, ballongväggar och mycket mer ................................................... begär offert 
Popcornmaskin, mjukglassmaskin & photo booth .................................................... begär offert  

 

                 
 

B I S T R O  K E V I N G E  
P E P P E S  K Ö K  

S t o c k h o l m s  G o l f k l u b b ,  K e v i n g e  
 

Susanne  &  Peppe 
 

info@bistrokevinge.se 
facebook.com/peppeskok 

08-544 907 19 
www.peppeskok.se 

 
För alla menyerna gäller följande; 

Alla priser är inklusive moms och per person. 
Vi ordnar givetvis alternativ mat till vegetarianer och allergiker, specialkost skall dock meddelas vid 

tiden för den definitiva beställningen och debiteras extra efter komplexitet. 
Beställaren är ansvarig för samtliga enligt beställningen uppkomna kostnader. Uteblir någon deltagare 

från beställd måltid medför detta inte rätt till nedsättning av priset. 
Minsta beställning är för 15 personer 


