
 

  
   B I S T R O  K E V I N G E  

    S T O C K H O L M S  G O L F K L U B B  
 

M A T S E D E L  V E C K A  4 3  
k l .  1 1 - 1 4 , 0 0  

 

T R I P P E L  C H E E S E  B A C O N B U R G A R E  2 3 5 : -  
med pommes & coleslaw, kan fås med glutenfritt bröd 

Dipsås 15:-  Bearnaisesås, tryffelmajonnäs, bbqsås eller majonnäs 

S P I C Y  V E G A N  B U R G E R  2 3 5 : -  
Sojafärsburgare med pommes, vegansk chipotlemajonnäs, syrad rödlök & friterad 

 schalottenlök. (LF) Kan fås med glutenfritt bröd 

H Ä N G M Ö R A D  E N T R E C Ô T E  3 7 5 : -  
med rödvinssås, kryddsmör, tomatsallad & pommes (LF, GF) 

S . O . S .  2 2 5 : -  
Inlagd sill, senapssill, Kevingesill, smörad kavring, västerbottenost & potatis (LF) 

S A L L A D S B U F F É  9 9 : -  
med smör, bröd, bubbelvatten & kaffe 

V E C K A N S  S A L L A D  1 9 5 : -  
Ört- & vitlöksmarinerad kycklinglårfilé med chèvre, valnötter, rödbetor & honungsvinägrett (GF)  

V E C K A N S  V E G A N S K A  1 8 5 : -  
Rostad tomatsoppa med linser, basilika, örtolja & vitlöksrostade surdegskrutonger (LF) 

M Å N D A G  
Fläsklägg med rotmos & fyra sorters senap 165:- (LF, GF) 

Friterad sej med skagensås & kokt potatis 170:- (LF) 

T I S D A G  
Nattbakad koreansk bbqmarinerad fläsksida med teriyakimajonnäs, syrad morot, koriander, 

salladslök, rostade sesamfrön & ris 170:- (LF, GF) 
Ugnsbakadsej med frasigt täcke, romsås & kokt potatis 170:- 

O N S D A G  
Pankopanerad kycklinglårfilé med rostad vitlöksaioli, picklad blekselleri, friterad silverlök & 

potatispuré 170:- 
Lättrimmad kolja med brynt skaldjurssmör, picklad gurka & fänkålsrisotto 175:- (LF, GF) 

T O R S D A G  
Lammfärsspett med mojo-rojomajonnäs, picklad kål, friterad silverlök. rotfruktsstomp & tortilla 

175:- (LF) 
Halstrad kolja med örtvitvinssås, stenbitsrom, krispiga sockerärtor & ris 175:-  

F R E D A G  
Helstekt flankstek med rödvinssås, chorizoemulsion, chimichurrislungad majs & pommes 180:- 

(LF, GF) 
Havets Wallenbergare med skaldjurssås, ärtor & potatispuré 180:-  

 
Inklusive salladsbuffé, bröd, stilla eller bubbligt vatten och kaffe.  

Fråga oss gärna om allergier 
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A W  M E D  D J  H A S S E  B A L L  
Happy hour kl. 16-17 

 
 

O K T O B E R F E S T  2 4 / 1 0  
 

Buffé 295:- 
Tre sorters korv, fläsklägg på ben, surkål, potatispuré, potatissallad, korvbröd, tunnbröd, 

räksallad, gurkmajonnäs, tryffelmajonnäs, rostad lök, fyra sorters senap, tre sorters 
ketchup, saltgurka & sallader 

 
Drickabricka 175:- 

ost, chark, marinerade oliver & bröd (kan fås med GF bröd) 
 

Hängmörad entrecôte 375:- 
med rödvinssås, bearnaisesås, tomatsallad & pommes (LF, GF) 

 
Hjortronmylta med vaniljglass 95:- 

 
Hallonsorbet med pernod & turkisk pepparcrunsh 115:- 

 


