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Räksallad i konservburk med nobisdressing i pipett ................................................ 84:- 
Asiatisk nudelsallad med teriyakilax i portionsglas med gaffel ................................ 75:- 
Blomkålsris med fräst shitakesvamp, spenat, korianderslungad majs, chili- & 
soyadressing i portionsglas med gaffel .................................................................... 72:- 
Fetaostsallad med melon i portionsglas & gaffel ..................................................... 59:- 
Minifajita med kyckling & guacemole ....................................................................... 49:- 
Laxmoussé i gurkwrap ............................................................................................. 65:- 
Grönsaksdip i kruka med morötter och kavringsjord ................................................ 65:- 



S T U D E N T M I N G E L  C A T E R I N G

Spett med parmalindad melon .................................................................................51:- 
Sparrisshot i baconmajonnäs ..................................................................................52:- 
Löjromscanapeé .................................................................................................... 105:- 
Capresespett ........................................................................................................... 39:- 
Danska hattar, champinjoner med leverpastej på pinne .......................................... 43:- 
Ädelostklubba med marmelad och kavring .............................................................. 45:- 
Lobsterroll .............................................................................................................. 105:- 
Smörrebröd, olika sorter, mini ........................................................................... från 59:- 
Skagenstubbe på handskalade räkor ......................................................................54:-
Tryffelpizza bianco, mini .......................................................................................... 59:- 
Minisliders, finns även med halloumi ....................................................................... 85:- 
Minidessert, från ...................................................................................................... 50:- 
Specialtårtor, från p.p. ............................................................................................ 125:- 
Ballonger, dessertbord, blommor & allt vad du vill ............................. begär offert 



S T U D E N T M I N G E L  C A T E R I N G
Alla priser är inklusive moms 

Det finns mycket, bara fantasin sätter gränser och den har vi mycket av 
Minsta beställning är 15 st per sort . 

Vi ordnar givetvis alternativ mat till vegetarianer och allergiker, specialkost skall dock 
meddelas vid tiden för den definitiva beställningen. Avancerad specialkost debiteras X. 

Beställaren är ansvarig för samtliga enligt beställningen uppkomna kostnader. Uteblir någon 
deltagare från beställd måltid medför detta inte rätt till nedsättning av priset. 

P R I S E X E M P E L
Porslin, glas, bestick ...................................................................................... från 8:- st. 
Linnedukar ........................................................................................................ från 80:- 
Linneservetter .......................................................................................................... 20:- 
Ballongpelare ...................................................................................................... 1 275:- 
Organisk ballonggirlang .................................................................................. från 875:- 
Fruktpalm ................................................................................................... från 45:- p.p. 
Bokstäver, siffror, ballongväggar och mycket mer ....................................... begär offert 
Popcornmaskin, mjukglassmaskin & photo booth ....................................... begär offert 

Susanne & Peppe 
08-544 907 19   info@bistrokevinge.se


